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À LA CARTE

Teller zum Schlemmen und Teilen,  
wir empfehlen 3 bis 4 Gerichte pro Person

Des assiettes pour festoyer et partager, nous 
recommandons 3 à 4 plats par personne

 
Knusprig  
Croustillant

Snacks 6 p.P

Sauerteigbrot, Saucen Teller 11
Pain au levain, sauces Lokal

Frisch und unerwartet
Frais et inattendu

Lauch, Vinaigrette, Haselnuss 14
Poireaux, vinaigrette, noisette

Kohlrabi, Sonnenblumenkerne, Granny Smith 19
Chou-pomme, graines de tournesol, Granny 
Smith 

Spitzkohl, Buttermilch, XO Sauce 18
Chou pointu, babeurre, sauce XO  

Rinds-Tatar, Eigelb, Sauerteigbrot 28
Tartare de boeuf, jaune d‘oeuf, 
pain au levain

Ceviche, Fisch, Sanddorn 28
Ceviche, Poisson, argousier
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Warm und herzhaft
Chaud et savoureux

Gnocchi, Kräuteremulsion, Federkohl 18
Gnocchi, émulsion aux herbes, chou frisé

Weisse Bohnen, Zwiebel 16
Aricots blancs, onion

Fleisch, Chimichurri, Jus 32
Viande, chimichuri, jus de viande

Karottenvariation, Mole 22
Variation de carottes, mole

Süss und liebevoll 
Doux et avec amour

Petersilie 16
Persil

Nicht noch eine Zitrus-Tarte, Yoghurt 14
Pas encore une autre tarte aux agrumes, 
yaourt

Fleisch & Fisch stammen aus der Schweiz. 
Gemüse & Früchte aus dem Seeland

Viande et poisson viennent de la Suisse. 
Légumes et fruits du Seeland


